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FLORIS FOOD

Minigeback Brainfood

Miniberliner (vegetarisch) Energyballs aus sonnengetrockneten Friichten und
(z.B. Himbeere, Schokolade, Vanille) Nussen (vegan)

Minispritzkuchen (vegetarisch)

(glasiert, mit Zimt & Zucker) Coffee FLORIS Powermix (vegetarisch)

Mini Blatterteiggeback-Mix Eine Mischung aus gesalzenen Erdniissen, geschélten Mandeln,

Kaffeebohnen im Schokomantel, getrockneten Weinbeeren und

Vegane Mini Blatterteig-Fruchttaschen (vegan) rockneton Sauerkirsch
getrockneten sauerkirschen

gefillt mit Erdbeer-Rhabarber, Pfirsich, Mango

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte Dorrobst-Mix (VeﬁJa”) _
(Mango, Melonen, griine Papaya, 30g im Glas)

Powercups Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte

Cremiger Sojajoghurt mit Acai und

Crunchymiuisli (vegan)

Hausgemachte Kokos-Chia-Créme

mit Erdbeerpuree (vegan)

Protein-cup mit Magerquark, Honig,

gerostete Nisse, Frichte der Saison (vegetarisch)

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

VA 17922 | 3/13



) W

FLORIS FOOD

Power Shots - im Shotglas

Vital Shot (vegan)

Ingwer, Zitrone, Apfelessig, schwarzer Pfeffer

Immun Shot (vegan)
Ingwer, Kurkuma, Orange, Agavendicksaft

Beeren Shot (vegan)
Ingwer, Apfel, Beeren, Agavendicksaft, Zitrone

Chia-Ingwer-Energizer (vegan)
Ingwer, Limette, Chiasamen, Agavendicksaft

Mindestbestellmenge: 20 Stlick pro Sorte

Vitales
Saisonaler FrichtespieR (vegan)

Feiner Obstsalatmix mit Mango-Topping
(vegan, Superfood)

Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte
Obstkorb mit Friichten der Saison (vegan)
Gemischtes Handobst, z. B. Apfel, Trauben, Aprikosen, Birnen

Gemischte Platte mit aufgeschnittenem Obst
(1,5kg geschn. Obst)

Mindestbestellmenge: 1 Stlick
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Baguette Sandwich

1/8 Baguette Sandwich mit Wurstspezialitaten
(italienische Salami, gegrillte Putenbrust, Bierschinken)
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

1/8 Baguette Sandwich mit feiner Kaseauswahl
(mittelalter Gouda, Edamer, Bergjausenkase, Krauterfrischkase etc.)
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

1/8 Baguette Sandwich mit veganen Beilagen
(gegrillte Zucchini, Hummus, Avocadocreme, Tomatenpesto etc.)
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

Mindestbestellmenge: 32 Stiick pro Sorte, in 8er Einheiten

Mini Brotchen

Mini Brotchen mit Wurstspezialitaten
(italienische Salami, gegrillte Putenbrust, Bierschinken)
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

Mini Brotchen mit feiner Kaseauswahl
(mittelalter Gouda, Edamer, Bergjausenkase Krauterfrischkase etc.)
Die Auswabhl trifft unser Kiichenchef.

Mini Brotchen mit veganen Beilagen
(gegrillte Zucchini, Hummus, Avocadocreme, Tomatenpesto etc.)
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

Mindestbestellmenge: 30 Stilick pro Sorte
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Laugenkonfekt

Laugenkonfekt (vegetarisch)
gefillt mit schaumiger Schnittlauchbutter und Réstzwiebeln

Laugenkonfekt (vegan)
gefullt mit Tomaten-Basilikum-Creme

Laugenkonfekt (vegetarisch)
gefillt mit Blauschimmel-Kase-Creme und Birne

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

Wraps

Wrap mit gebratener Hahnchenbrust, knackigem
Rémersalat, getrockneten Tomaten,
Parmesancreme und Rucola

Wrap mit veganem Raucherlachs, Spinatsalat,
Meerrettich- Zitronen-Creme, knackigem Salat
und Wakamesalat (vegan)

Wrap mit Tomaten und Mozzarella, Basilikumcreme,

Strauchtomaten, gerésteten Mandeln, Rucola und
knackigem Salat (vegetarisch)

Mindestbestellmenge: 50 Stlick pro Sorte
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Kuchen

Kuchen aus der regionalen Backerei

Frihling/Sommer vegetarisch/
z.B. Bienenstich, Apfelkuchen, Rhabarberschnitte
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

Kuchen aus der regionalen Backerei
Herbst/Winter vegetarisch/

z.B. Tiroler Kasekuchen, Apfel M6hre Nuss, Chocolate Fudge.
Die Auswahl trifft unser Kiichenchef.

Mindestbestellmenge: 20 Stlick pro Sorte, in 4er Einheiten

Unsere Kuchen haben eine Gré3e von 5x5 cm pro Stlick.

Cookies & Co
Knusprige Hafercookies (vegetarisch)

Knusprige Hafercookies mit
Schokoladenbits (vegetarisch)

Knusprige Gemisechips
(SuRkartoffeln, Kurbis, Taro, Karotte, Brechbohne)

Obstchips (z.B.: Banane, Apfel, Kiwi)

Mindestbestellmenge: 20 Stlick pro Sorte

Knuspriger Keksmix mit/ohne Schokolade (vegetarisch)
Mindestbestellmenge: 1 Stlick
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Suppen

Cremesuppe von FLORIS Gartenkrautern mit
Parmesancroutons (vegetarisch)

Cremesuppe, gerosteter Mais mit
Rosmarin-Popcorn (vegetarisch)

Erdapfel-Krautersaitlingsuppe, frische Krauter und
Graubrot-Cro(tons (vegetarisch)

Frihlings-Minestrone mit Spargel, Sojabohnenkernen,
jungem Lauch, Staudensellerie, Karotten,
Basilikum

Hahnchen-Kichererbseneintopf mit Brokkoli
und Réstzwiebeln

Karamellisierte Méhren-Ingwersuppe mit
aromatisiertem Jaipur Currydip (vegetarisch)

Kartoffel-Lauch-Suppe mit gerdsteten Speckcroutons

Kartoffelsuppe mit Wienerle

Kirbiscremesuppe mit Chili, Kokosmilch und
gerosteten Kirbiskernen

Pikante Sukartoffelsuppe mit Chili
und Basilikumdip (vegetarisch)

Rote Linsencremesuppe mit
Tomaten-Gurken-Petersilien-Tatar

Tomaten-Orangen-Suppe mit Ingwer und
Korianderdip (vegetarisch)

Tomatensuppe de la Nonna
mit Gremolatapesto (vegetarisch)
Zu den Suppen und Eintdépfen reichen wir unser Hausbrot.

Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte

. '
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Salate

Pflicksalat, Grillkartoffeln, Radieschen, griine Erbsen, Gartensalat, Kirschen, Feta,

Orangen-Minz-Vinaigrette Vinaigrette vom Traubenkerndl (vegetarisch)

Salat vom Ofengemuse, Selleriepuree, Salatherzen, gegrillte Paprika, Berberitzen, Blumenkohl
Zitronendl im Backteig, Krauter-dJoghurt-Dressing (vegetarisch)

Rauke-Salat, Beeren, Ricotta, gelbe Tomaten,
gerOstete Nusse (vegetarisch) Mindestbestellmenge: 20 Stlick pro Sorte

Reissalat, Gartengurke, Avocado, Eisberg, Moéhre,
Wasabi-Dressing

Mangoldsalat, Buchenpilze, Kirschtomaten, Rote Bete,
Passionsfrucht-Vinaigrette
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Hauptgange

Unser Klichenchef empfiehlt, das Hauptgericht mit einer Vorspeise oder einem
Dessert zu ergédnzen.

Putenragout mit Trauben und jungen Erbsen
an Kartoffelknopfle

Schweinesteaks in Orangen-Pfefferschmand mit
Pfannen-Brokkoli und Kartoffelrosti

Kalbsbraten in Kapernsauce mit 3erlei von der Petersilie
und Schupfnudeln von der roten Kartoffel

Landhahnchenbrust in einer Tomaten-Mozzarellasauce
mit Paprika und Mais an Vollkorn-Penne

Kabeljaufilet in Buttermilch-Dillsauce mit
Oberriben-Apfelgemise und Rote Bete Gnocchi

Cannellotti mit wiirziger Gemdsefiillung in einem Ragout
aus Artischocken und Schmortomaten (vegetarisch)

&'

Kartoffel-Paprika-Tortilla auf cremiertem Spinat mit
Butterpilzen, gerésteten Melonenkernen (vegetarisch)

Planted Chicken Frikassée mit Naturreis und
Feldsalatpesto (vegan)

Dinkel Frikadelle mit knackigem Marktgemise und
Goldenem Kartoffelrisotto (vegan)

Mindestbestellmenge: 20 Stlick pro Sorte
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Desserts
Schwarzwalder Kirschkuchen im Glas
Heidelbeerquark mit Dinkel-Honig-pops

Bananenmousse mit Schokoladensauce
und Bananenchip

Veganer Grief3flammerie an einem Pfirsichragout

Buttermilch-Limetten-Panna Cotta mit Brombeerragout
Mindestbestellmenge: 20 Stilick pro Sorte

Eine Speisenubersicht stellen wir auf dem Buffet bereit (auf Wunsch
Einzelbeschriftung). Allergene & Zusatzstoffe sind abrufbar.

Alle Preise gelten zzgl. der gesetzlichen MwSt. & Personal,
Equipment und Transport.
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FLORIS FOODWASTE

5o lecker — und trotzdem noch etwas ibrig? Trotz passgenauer Kalkulation lassen sich
Lebensmittelreste nicht immer vermeiden. Fir diesen Fall bieten wir lhnen verschiedene
Mdglichkeiten an:

Restlos genieBen dank FLORIS® nachhaltiger Restebox

Setzen Sie mit Ihrer Veranstaltung ein sichtbares Zeichen und leisten Sie gemeinsam mit uns
einen wichtigen Beitrag gegen Lebensmittelverschwendung. Greifen Sie zu. Nehmen Sie sich eine
unserer kompostierbaren Food-Boxen aus Bambus, packen Sie die Reste ein und genieBen einfach
Zu Hause weiter.

Lebensmittelreste spenden

... denn geteilter Genuss ist doppelter Genuss|

FLORIS arbeitet unter anderam mit der Berliner Tafel e\ und mit der Initiative Foodsharing eV
zusammen. Eventuelle Restspeisen werden am Veranstaltungsort abgeholt und — gegen Spenden-
quittung — gespendet.
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ABOUT US

Individuell, zuverldssig kreativ, flexibel und persanlich —
50 muss Premium-Catering heute sein

Unsere Kiiche
Es ist unsere Leidenschaft, lhnen die Kiiche zu bieten, die zu [hnen, lhren Yorstellungen und Ihrer
Veranstaltung passt: Leicht, gesund, modem, aber auch bodenstandig. Und immer premium. Eben
ganz nach lhrem Geschmack.

Unsere Zutaten
Damit wir unseren —und lhren — Ansprilchen gerecht werden, konzipieren wir jedes Meni und

jedes Buffet individuell und bereiten es liebevoll und weitestgehend saisonal zu. Genauso wichtig
sind filr uns die sorgfaltige Auswahl von Lieferanten und Partnern aus der Region, deren Zutaten
wir beziehen.
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Unser Green Catering
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