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FLORIS FOOD

Friihstick Vitales

Kleiner saisonaler Obstspiel3 (vegan)
Minigeback Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

Obstkorb mit Friichten der Saison (vegan)
Mini Berliner (vegetarisch) Gemischtes Handobst, z. B. Apfel, Trauben, Aprikosen, Birnen
(z.B. Himbeere, Schokolade, Vanille) Obst.platte mit aufgeschnittenem,
Mini Spritzkuchen gemischtem Obst (vegan)

(glasiert & mit Zimt und Zucker)
Mini Blatterteiggeback-Mix

Kopenhagener Geback (vegetarisch) Powercups

Cremekrone, Zimtschnecke, Himbeerkrone,

Pekantasche, Apfelkrone Cremiger Sojajoghurt mit Acai und
Crunchymusli (vegan)

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte Hausgemachte Kokos-Chia-Créme
mit Erdbeerpiiree (vegan)
Protein-Cup

Magerquark, Honig, gerOstete Nusse &
Friichte der Saison (vegetarisch)

Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte
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FLORIS FOOD

Brainfood

Energyballs aus sonnengetrockneten Friichten
und Nissen (vegan)

Coffee FLORIS Powermix (vegetarisch)

Eine Mischung aus gesalzenen Erdnissen, geschalten Mandeln,

Kaffeebohnen im Schokomantel, getrockneten Weinbeeren und
getrockneten Sauerkirschen

Dérrobst-Mix (vegan)

(Mango, Melonen, griine Papaya, 30g im Glas)

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

Power Shots aus dem Shotglas
Vital Shot (vegan)

Ingwer, Zitrone, Apfelessig, schwarzer Pfeffer
Immun Shot (vegan)

Ingwer, Kurkuma, Orange, Agavendicksaft
Beeren Shot (vegan)

Ingwer, Apfel, Beeren, Agavendicksaft, Zitrone
Chia-Ingwer-Energizer (vegan)
Ingwer, Limette, Chiasamen, Agavendicksaft

Mindestbestellmenge: 20 Stlick

Herzhafte Mini-Wrap-Rollchen gespieRt

Wraproéllichen mit gebratener Hahnchenbrust,
getrockneten Tomaten, Parmesancreme und Rucola
Wraprélichen mit veganem Raucherlachs,

Spinatsalat, Meerrettich- Zitronen-Creme

und Wakamesalat (vegan)

Wrapréllchen mit Tomaten, Mozzarella, Basilikumcreme,
Strauchtomaten, gerésteten Mandeln und

Rucola (vegetarisch)

Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte
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FLORIS FOOD

Mini Brotchen

Mini Brotchen mit Wurstspezialitaten
(italienische Salami, gegrillte Putenbrust, Bierschinken)

Mini Brétchen mit feiner Kaseauswahl
(mittelalter Gouda, Edamer, Bergjausenkase Krauterfrischkase etc.)

Mini Brétchen mit veganen Beilagen
(gegrillte Zucchini, Hummus, Avocadocreme, Tomatenpesto etc.)

Die Auswahl trifft unser Kiichenchef
Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte
Knuspriges ein Achtel

1/8 Baguette Sandwich mit Wurstspezialitaten
(italienische Salami, gegrillte Putenbrust, Bierschinken)

1/8 Baguette Sandwich mit feiner Kaseauswahl
(mittelalter Gouda, Edamer, Bergjausenkase, Krauterfrischkase etc.)

1/8 Baguette Sandwich mit veganen Beilagen
(gegrillte Zucchini, Hummus, Avocadocreme, Tomatenpesto etc.)

Die Auswabhl trifft unser Kiichenchef
Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte
Laugenkonfekt

Laugenkonfekt (vegetarisch), gefullt mit
schaumiger Schnittlauchbutter und Rostzwiebeln

Laugenkonfekt gefullt mit
Blauschimmel-Kase-Creme und Birne (vegetarisch)

Laugenkonfekt (vegan) gefullt mit
Tomaten-Basilikum-Creme

Mindestbestellmenge: 30 Stlck pro Sorte
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FLORIS FOOD

Lunch

Fingerfood mit Fleisch

Quichetartelette mit Zwiebeln, Speck und Sauerrahm
Berliner Boulette gespieldt mit Bautzner Senf
Lollipop vom Krauterhdhnchen in Tomatengelee

mit Haselnusscrunch

Roulade vom gebeizten Weiderind mit

Tomatentatar auf Nussbrotchip

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

Vegetarisches Fingerfood

Quiche von Ziegenkase und Paprika mit
Walnusscrunch

Polentacube mit confierter Tomate und
Oliventapenade

Minimozzarella in Pesto mariniert mit getrockneten
Kirschtomaten im Tartelette

Frischkasetriffel auf Pumpernickel-Crunch mit
gebackener Tomate und spicy Greens

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

Frische Salate im Glaschen

Salat von Linsen in Thymian-Apfel-Dressing und
Lauchstroh (vegan)

Spreewalder Senfgurkensalat mit Frihlingslauch,
Tomaten, veganem Feta & Senfkaviar (vegan)
Salat von Risoni mit gegrillter Paprika, Zucchini,
Gurke, Petersilie, Mandeln und Trauben (vegan)
Brokkoli-Paprika-Salat mit Brandenburger Apfel und
Sonnenblumenkernen (vegetarisch)
Avocado-Hittenkase-Creme mit einem
Quinoa-Kichererbsensalat (vegetarisch)

Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte
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FLORIS FOOD

Auswahl an Suppen/Eintopfen

Lassi von Soja-Joghurt und Senfgurken mit
Rote Bete Hafermilchschaum (vegan)
Weille Tomaten Sauerrahm Kaltschale

mit Forellenkaviar

Petersilienwurzelsuppe mit Spreewalder
Senfgurke & Kartoffelcroutons (vegetarisch)
Schaumstppchen von grinen Erbsen mit
Ziegenkasecrumble und

knusper Minze (vegetarisch)
Belugalinseneintopf mit Pilzen, gelben
Tomaten und veganen Curry Shrimps (vegan)
Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte

Bowlgerichte kalt

Petersilien-Eisberg-Salat mit eingel. Gemuse, Gurken,
Oliven, getrockneten Tomatendressing (vegan)
Eisbergsalat mit Krautern, Kichererbsen, gebackener
Aubergine, Halloumi und Tahindressing (vegetarisch)
Bunte Blattsalate mit kleinen Bouletten,

gerOsteten, kleinen Kartoffeln, Gewirzgurken

und Senfdressing

T

Bowlgerichte warm

Kartoffelgnocchi, Erbsen, Tomaten-Oliven-Salsa (vegan)
Linguine Pasta mit gegrilltem Gemuise und
Pinienkernen (vegan)

Rote Bete Gnocchi mit Babyblattspinat,
Fenchelstreifen und Gorgonzolaflocken (vegetarisch)
Tranchen von der gebratenen Hahnchenkeule mit
cremigem Leipziger Allerlei und Spargelreis

Pikante Fleischballchen in gerducherter
Paprikasauce mit Krauter Cous Cous

Sous vide gegarte Rinderbrust auf
Kartoffel-Gemise-Ragout und Meerrettich
Gebratenes Welsfilet, Schmorgurken und Stielmus
Gebratenes Lachssteak auf

Teriyaki Baby Pak Choi und Sesamreis

Mindestbestellmengen kalte und/oder warme Bowlgerichte: 50 Stk. pro Sorte

Bei warmen Speisen am Messestand ist zusatzlich Kochpersonal und
Klchentechnik zu bertcksichtigen.

S\
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FLORIS FOOD

Nachmittagssnacks

Kuchen Herzhaftes

Kleine Stlicken vom saisonalen Blechkuchen von FLORIS Nussmischung

Beumer und Lutum, nach Wahl unseres Kiichchefs Eine Mischung aus Erdniissen Krikri Jakarta
(z.B. Bienenstich, Apfelkuchen, Rhabarberschnitte) und Wasabi griin, Reiscracker BBQ, Kakinotane
Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte Gesalzene Erdniisse

Gemischte Auswahl an Grissinistangen
Cupcakes & Co z.B. Olivendl, Rosmarin, Sesam - vegetarisch

FLORIS Spree-Welle Cupcake
(Mamor-Kirsch Cupcake mit luftiger Schoko Haube)

FLORIS Aprikose-Mandel Cupcake Informationen Uber die Allergene halten wir fiir Sie bereit.

(Aprikosen Cupcake mit Vanillecreme & Mandelsplitter)

Mini Tartelette Espresso-Schokoladencreme,
Himbeergel & Nusscrunch (vegetarisch)

Kasekuchenspield mit frischen Beeren (vegetarisch)

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte
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FLORIS FOODWASTE

5o lecker — und trotzdem noch etwas ibrig? Trotz passgenauer Kalkulation lassen sich
Lebensmittelreste nicht immer vermeiden. Fir diesen Fall bieten wir lhnen verschiedene
Mdglichkeiten an:

Restlos genieBen dank FLORIS® nachhaltiger Restebox

Setzen Sie mit Ihrer Veranstaltung ein sichtbares Zeichen und leisten Sie gemeinsam mit uns
einen wichtigen Beitrag gegen Lebensmittelverschwendung. Greifen Sie zu. Nehmen Sie sich eine
unserer kompostierbaren Food-Boxen aus Bambus, packen Sie die Reste ein und genieBen einfach
zZu Hause weiter.

Lebensmittelreste spenden

... denn geteilter Genuss ist doppelter Genuss|

FLORIS arbeitet unter anderem mit der Berliner Tafel e M und mit der Initiative Foodsharing eV
zusammen. Eventuelle Restspeisen werden am Veranstaltungsort abgeholt und — gegen Spenden-
guittung — gespendet.

=]
.
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ABOUT US

Individuell, zuverldssig kreativ, flexibel und personlich —
s0 muss Premium-Catering heute sein

Unsere Kiiche
Es ist unsere Leidenschaft, lhnen die Kiiche zu bieten, die zu lhnen, lhren Yorstellungen und Ihrer
Veranstaltung passt: Leicht, gesund, modem, aber auch bodenstandig. Und immer premium. Eben
ganz nach lhrem Geschmack.

Unsere Zutaten
Damit wir unseren — und lhren — Ansprilchen gerecht werden, konzipieren wir jedes Meni und
jedes Buffet individuell und bereiten es liebevoll und weitestgehend saisonal zu. Genauso wichtig
sind filr uns die sorgfaltige Auswah| von Lieferanten und Partnern aus der Region, deren Zutaten
wir beziehen.

¥ KUMA
¥ BEITRAG

iy sk o el B SRR

Farlner van

VISIT BERLIN R

COnVER DN GFFICE

Unser Green Catering
Seit nunmehr Gber 10 Jahren gestalten wir unser Unternehmen nachhaltig, sozial-verantwortlich
und fair. Damit gehdren wir zu den ersten Caterern Deutschlands mit einem , Green Catering®-

Angebot. Wir sind stolz daraufl

kil

WIR SIND

GREEN
CHEX'S

FAIRMELL b YR
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SUSTAINABLE
MEETINGS
BERLIN | sowes
Tertdizierter Pariser
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